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CAT

Bistrot

Caviar (10g)
Ostres n3 (unit.)

Anxoves XXL amb pa de coca amb tomaquet

Les 5 parts del salmo Carpier

Carpaccio de vieires 192.00¢
Tartar de tonyina 19.50€
Sashimi de tonyina amb paper d'arros 19.00€

Amanida tonyina amb alvocat, salmé i soja

Hummus de mango

Foie mi-cuit 14.00¢

Raviolis de foie amb crema de tofona

Caneld XXL de llongant i crema de marisc 12.00¢€

Truita de carxofes amb gambes o bacalla al pil-pil 13,00¢€

Taula de formatges (4 tipus/ 6 tipus) 13,00€/192,00€
Pernil iberic 100 % de glaamb pa de coca 1500€/26,00€
amb tomaquet (50g/80g)

Les Braves mG (4 unit) 4.80¢€

Croquetes casolanes (4 unit) 9 H0€
Bacalla a baixa temperatura amb mongetes 24,00

de Santa Pau i ou poché

Rotllets de llenguado amb gambes 31,00¢

Espatlla xai desosada amb bolets i trencadissa 19.00¢
de patata amb tofona

Filet madurat de vaca amb murgules i escuma de ceps 29 00€
Dol¢

Pastis de formatge / 50€
Tiramisu 600
Trufes 5 50€
Gelat de vainilla bourbon 300€

Sorbet de xocolata negra

Sorbert de gerds 3.20€
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ES

Bistrot

Caviar (10g)

Ostras n3 (unit)

Anchoas XXL con pan de coca con tomate
Las 5 partes del salmén ahumado Carpier
Carpaccio de vieiras

Tartar de atun

Sashimi de atiin con papel de arroz

Ensalda de atun con aguacate, salmény soja
Hummus de mango

Foie mi-cuit

Raviolis de foie ala crema de trufa

Caneldén XXL de langosta con crema de marisco

Tortilla de alcachofas con gambas o bacalao al pil-pil

Tablade quesos (4tipos/ 6 tipos) 13,00€/19

Jamon ibérico cortado a manoy pan 15,00€/26,00€
de coca con tomate (50g/80g)

Las Bravas mG (4 unid.)

Croquetas caseras (4 unid)

Bacalao a baja temperatura con alubias
de Santa Pauy huevo poché

Rollitos de lenguado con gambas

AN

Paletilla de cordero deshuesada consetasy patatatrufadarota 17,00

Solomillo madurado de vaca con colmenillas 29.00&
y crema aireada de ceps

Dulce

Pastel de queso /.50€

Tiramisu

Trufas 5 50€
Helado de vainilla bourbon 300€
Sorberte de chocolate negro 300€

Sorbete de frambuesa 3.20€
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EN

Bistrot

Caviar (10g)
Oysters No. 3 (unit.)
XXL Anchovies with tomato bread 13,00%

The 5 cuts of carpier smoked salmon 21.00¢

Scallop carpaccio 19.00¢
Tunatartare 19.50€
Tuna sashimi with rice paper 19.00€

Tuna salad with avocado, salmon and soy sauce

Mango hummus

Foie mi-cuit 14.006€
Foie gras ravioli with rruffle cream 20.00¢
XXL Lobster cannelloni with seafood cream 12.00€
Artichoke omelette with prawns or pil-pil cod 13,00€
Cheese board (4 Types/ 6 Types) 13,00€ /19,00€
100% Ibérico ham with tomato bread (50g/80g) 15,00€ /26,00%

Las Bravas mG (4 pieces)
Homemade croquettes

Slow cooked cod with Santa Pau beans and poached egg

Sole rolls with prawns

Boneless lamb shoulder with mushrooms 19,00€
and crushed truffled potatoes

Aged beef tenderloin with morels and porcini foam 29,00
Sweet

Cheesecake /.50€
Tiramisu 600
Truffles 5 50€
Bourbon vanillaice cream 300€
Dark chocolate sorbet 300€

Raspberry sorbet 300€
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FR

Bistrot

Caviar (10g) 2
Huitres n3 (piece)
Anchois XXL avec pain de coca a latomate 13
Les 5 découpes du saumon fumé Carpier
Carpaccio de noix de Saint-Jacques 19
Tartare de thon 19,

Sashimi de thon au papier deriz 19

Salade de thon a I'avocat, saumon et sauce soja 19,

Houmous a la mangue

Foie mi-cuit 14.00¢

Ravioles de foie gras a la creme de truffe

Cannelloni XXL de langouste et creme de fruits de mer

Omelette aux artichauts avec gambas ou morue au pil-pil 13,00¢

Assortiment de fromages (4 variétés / 6 variétés)

Jambon ibérique avec pain “de coca” 1-
alatomate (50g/80g)

Les Bravas mG (4 pieces)
Croquettes maison (4 pieces) 9,60€

Morue basse température avec haricots 24.00¢
de Santa Pau et ceuf poché

Rouleaux de sole aux gambas 31.00€

Epaule d'agneau désossée aux champignons 19
et pommes de terre écrasées ala truffe

Filet de boeuf maturé aux morilles et mousse de cépes

Douceur

Géateau au fromage
Tiramisu

Truffes

Glace alavanille bourbon

Sorbet au chocolat noir 300€

Sorbet alaframboise
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DE

Bistrot

Kaviar (10g)
Austern Nr. 3 (unit.)
XXL Sardellen mit Tomaten-Brot

Die 5 Teile des Carpier Raucherlachs

Jakobsmuschel-Carpaccio

Thunfisch-Tatar 19,50€
Thunfisch-Sashimi mit Reispapier 19.00€
Thunfischsalat mit Avocado, Lachs und Sojasauce 19,50€
Mango-Hummus 11.00¢

Foie mi-cuit
Foie-Ravioli mit Triffelcreme

XXL Hummer-Cannelloni mit Meeresfriichte-Creme

Artischocken-Omelett mit Garnelen oder Kabeljau im Pil-Pil
Kaseplatte (4 Sorten/ 6 Sorten)

100 % Iberischer Schinken mit
Tomaten-Brot (50g/80g)

Las Bravas mG (4 stiick)

Hausgemachte Kroketten (4 Stiick)

Kabeljau bei Niedrigtemperatur mit Santa Pau 24.00¢
-Bohnen und pochiertem Ei

Seezungenrodllchen mit Garnelen 31,00¢
Entbeinte Lammkeule mit Pilzen und zerdrtckten! 19.00¢

Kartoffeln mit Triffe

Abgehangenes Rinderfilet mit Morcheln 29 00¢
und luftiger Steinpilzschaum

SiiRes

Ké&sekuchen ,b0€

Tiramisu
Truffel

Bourbon-Vanille-Eiscreme
Sorbet aus Zartbitterschokolade 3.20€

Himbeer-Sorbet 3,20€
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NED

Bistrot

Kaviaar (10g)
Oestersnr. 3 (per stuk)

XXL ansjovis met tomaten brood

De 5 delen van Carpier zalm

Carpaccio van coquilles 19.00%
Tonijntartaar 19.50€
Tonijn sashimi met rijstpapier 19.00€
Tonijnsalade met avocado, zalm en sojasaus
Mango hummus

Foie mi-cuit

Foie ravioli met truffelcreme

XXL kreeften cannelloni met zeevruchtenroom

Artisjokomelet met garnalen of kabeljauw pil-pil 13,00¢€
Kazenplankje (4 soorten/ 6 soorten) 13.00€/12.00€
100% Iberische ham met 1500€/26,00€
tomaten brood (50g/80g)

Las Braves mG (4 stuks) 4 .80¢
Huisgemaakte kroketten (4 stuks) 9.60¢€
Kabeljauw op lage temperatuur met 24.00¢

Santa Pau bonen en gepocheerd ei

Tongrolletjes met garnalen

Ontbeende lamsbout met paddenstoelen
en aardappelpuree met truffel

Gerijpte runderhaas met morieljes en 29 00¢
schuim van paddenstoelen

Zoet

Kaasbak

Tiramisu
Truffles

Bourbon vanille ijs 3.00€
Sorbet van donkere chocolade 3.20€

Frambozensorbet 3.00€



